
L’art du savoir faire sur la transformation L’art du savoir faire sur la transformation 
des matières où la fragilité humaine est au coeur des matières où la fragilité humaine est au coeur 
de chaque création. J 'espère que mes équipes et de chaque création. J 'espère que mes équipes et 

celles d ’Arnaud vous apporteront une petite touche celles d ’Arnaud vous apporteront une petite touche 
d 'amour et d 'indulgence...d 'amour et d 'indulgence...



LES DESSERTS INSPIRES PAR MAXIME FREDERIC



RÊVES SUCRÉS

La gaufrette, chocolat glacé, façon profiterole 

31 €

Meringue soufflée citron noisette

31 €

Timbale glacée de figues renversées

31 €

NOS COUPES GLACÉES

Vanille à la confiture de lait

24 €

Pêches

24 €

Figues

24 €

A EMPORTER 

La pâte à tartiner LV 

24 €

LES DESSERTS INSPIRES PAR MAXIME FREDERIC





RÊVES SALÉS

Tiramisu glacé à la tomate

21 €

Sando au homard et caviar

48 €

Goujonettes de sole sauce condimmentée à la marjolaine 

31 €



LES CAFÉS

LA BRÛLERIE

Café Anfiloo 	
Maison Coutume

NOS PRÉPARATIONS CLASSIQUES

Espresso, Américain, Macchiato 	 9 €

Double espresso	 12 €

Cappuccino, Latte, Flat White, Latte Macchiato 	 14 €

Toutes nos préparations sont aussi disponibles avec des alternatives végétales :  
Avoine - Amande.

La puissance et les arômes du café, sourcés auprès de l’historique maison Coutume, 
pour une pause émotionnelle. Café Coutume « Le voyage par Louis Vuitton ».

Verveine	
Première coupe majestueuse au parfum citronné.

Camomille sauvage	
Matricaire biologique aux bienfaits antioxydants.

Tilleul	
Feuilles arrondies en forme de cœur pour une infusion douce aux saveurs miellées.

Menthe poivrée	
Une menthe poivrée française aux arômes puissants pour un goût intense.



L’HERBORISTERIE

Verveine	
Première coupe majestueuse au parfum citronné.

Camomille sauvage	
Matricaire biologique aux bienfaits antioxydants.

Tilleul	
Feuilles arrondies en forme de cœur pour une infusion douce aux saveurs miellées.

Menthe poivrée	
Une menthe poivrée française aux arômes puissants pour un goût intense.

Les tisanes et infusions vous accompagneront pour un instant suspendu  
au cœur de ce jardin citadin.

16 € 



LES THÉS

THÉS BLANCS 

Perles de jasmin - Lyne Wang - Chine
Perles de jasmin Zhen Zhu Cha est un subtil et délicat thé blanc  
comme en témoigne la pâleur de son infusion et la douceur de ses arômes fleuris.  
Récolte d’avril avec la floraison du jasmin du mois de juillet.

THÉS VERTS 

Long Jing grand Cru - Lyne Wang - Chine
Issu d’un terroir exceptionnel et produit par des descendants de Confucius.  
Les feuilles sèches, de couleur vert foncé sont plates, caractéristique du façonnage « Long Jing ».  
La liqueur est jaune pâle au goût herbacé avec un arôme fin de noisette  
et une belle longueur en bouche.

THÉS NOIRS 

Breakfast
Subtile mélange de feuilles brisées d’Assam et de Ceylan, un breakfast tea  
à la fois doux et tonique, rond et épicé typiquement britannique.

Earl Grey
Magnifique thé noir du Yunnan associé à la bergamote délicate.  
Un mélange remarquable d’équilibre et de finesse.

Darjeeling
Récolté en mars 2022 au pied de l’Himalaya, ce thé traduit la vigueur de la plante 
qui se réveille tout en douceur sans astringence ni amertume.
La parcelle Gopaldhara est située au nord-ouest de la ville de Darjeeling, 
il s’agit d’un assemblage de jeunes théiers et de théiers centenaires.

Lapsang Souchong - Chine
Thé noir fumé au bois naturel d’épicéa « Song Mu ».
Liqueur rouge doré avec un subtil goût de fumé.

16 € 

NOS PRÉPARATIONS SIGNATURES RAFRAÎCHISSANTES



LES THÉS NOS PRÉPARATIONS LACTÉES SIGNATURES

NOS PRÉPARATIONS SIGNATURES RAFRAÎCHISSANTES

Iced Latte chocolat

Iced Latte noisette

Iced Latte vanille

Pink lemonade

Iced Tea

18 € 

16 € 



LES BOISSONS FRAÎCHES

UMÀ 

Limonade - 33 cl	

LÖKKI

Kombucha - 25 cl

AMANDINE ET TRISTAN « NOS JARDINS IMPARFAITS »

Nectars et Purs Jus - 25 cl

12 € 



LES CHAMPAGNES

Une sélection de Maisons de Champagne au savoir-faire ancestral.  
Entre délicatesse et excellence, chaque champagne à la carte est empreint d’une singularité.

RUINART,	 42 €
Brut, « R » millésime 2016

RUINART,	 48 €
Blanc de Blancs

RUINART,	 46 €
Rosé

DOM RUINART, 	 70 €
Brut, millésime 2015

DOM RUINART, 	 70 €
Rosé, millésime 2009

12 cl



Les Arts de la Table Louis Vuitton sont disponibles en exclusivité dans les magasins de Saint Tropez, Cannes et Monaco.
 

Nous n’acceptons pas les chèques.
Cartes de crédit acceptées : Visa, American Express, Master Card, JCB, Discovers, Diner’s Club et Union Pay.

Prix nets, taxes et service inclus.

Eau incluse.

Veuillez nous informer de toute restriction alimentaire ou allergie.


